Le Bouchon Bordelais

Frédéric Vigouroux et son éguipe vous restaurent...

Créme d'asperges violettes et cromesqui de foie gras

Dolmas de blette au chévre frais et combawa,
Lamier pourpre, champignon et thon cru

Filet de merlu de ligne sur une Babka a la betterave
pickles de chou romanesco et radis Blue Meat
ou

Notre version du Boeuf/carotte,
gratin de pomme de terre rustique

Tome de brebis Bio de la ferme Casebonne
pain 100% graines (s/gluten)

Chou craquelin au réti de rhubarbe et pomme
meringue de fromage blanc a I'épine-vinette

Menus choisis pour I'ensemble de la table.

Menu 4 temps a 43€ les 2 entrées, plat au choix, dessert
Accord mets et vins (4 verres 9cl) 824 €

Menu 6 temps dégustation a 60€ les 2 entrées, 2 plats, fromage,dessert
Accord mets et vins (6 verres 4 9cl) a 36 €

Prix nets/ service compris



